Comuna Merei

Cod de identificare fiscala: 3662541
Localitate: Merei; str. Unirii Sud, nr.1
Adresa de e-mail: office@primariamerei.ro
Nr. de telefon: 0238.509.159

Nr. 0501 20,24

Aprobat
Primar

CAIET DE SARCINI

Pentru atribuirea contractului de achizitie publici avind ca obiect:

"Servicii de catering in vederea furnizdrii de Pachete alimentare pentru prescolarii §i elevii Scolii
Gimnaziale din Comuna Merei, in anul 2026”

Preambul

Prezentul Caiet de sarcini constituie ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul participant la
proceduri isi va elabora propunerea in vederea atribuirii contractului de achizitie publica de servicii de
catering — materie prima, pregitirea/prepararea §i livrarea zilnicd a hranei pentru prescolarii §i elevii
Scolii Gimnaziald din Comuna Merei, in cadrul “Programului national ,,Masa sandtoasa”, instituitd
prin Hotararea Guvernului nr. 1.171/30 decembrie 2025.

in anul 2026,pe perioada desfisurdrii cursurilor scolare, prescolarilor si elevilor din unitati de
invitamant preuniversitar de stat, li se acorda, zilnic, cu titlu gratuit, un suport alimentar constéind intr-o
masi caldi sau, dupi caz, intr-un pachet alimentar, in cazul in care masa calda nu poate fi asiguratd, in
limita unei valori zilnice de 16.50 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea adaugata.

1. OBIECTUL CONTRACTULUI
Obiectul contractului de achizitie publica il constituie Servicii de catering ( pregatireq,
prepararea si livrarea pachetului alimentar pentru Scoala Gimnaziala din Comuna Merei, in cadrul
Programului Napional , Masd Séndtoasd” totalizind un numir maxim de 90.090 pachete
alimentare (maxim 546 beneficiari/zilnic x 165 zile de scolarizare), cu incepere de la data de
16.01.2026 si pini la data de 31.12.2026.
" Cod CPV:55524000-9 - Servicii de catering pentru scoli (Rev.2).

2. CONDITII DE PARTICIPARE
Documente necesare §i obligatorii:
- Formular nr. 1- Acord de asociere, daca este cazul
- Formular nr. 2 - Angajament ferm privind sustinerea tehnica §i profesionald a ofertantului,
daci este cazul
- Formular nr. 3 - Acord de subcontractare, daca este cazul
- Formular nr. 4 - Declaratie de consimtimént privind prelucrarea datelor cu caracter personal
- Formular nr. 5 — Contract de furnizare - Se va prezenta modelul de contract insusit, semnat si
stampilat. Orice operator economic are dreptul de a solicita clarificari si de a formula amendamente cu
privire la clauzele contractuale obligatorii pan3 la data limit4 de depunere a ofertei.
- Formularnr. 7 - Declaratie pe proprie rispundere prin care ofertantul se angajeazi sa respecte in
totalitate cerintele Caietului de sarcini



- Formular nr. 8 — Declaratia privind respectarea legislatiei privind conditiile de mediu, social si
cu privire la relatiile de munci
- Formular nr. 9 —Declaratie privind utilajele, echipamentele tehnice, mijloace de transport,
laboratoarele si alte mijloace fixe pe care Ofertantul se angajeazi si le utilizeze pentru
indeplinirea contractului
- Formular nr. 10 - Declaratie privind personalul si cadrelor de conducere pentru indeplinirea
contractului
- Formular nr. 14 — Propunerea financiari.
Ofertantii sunt obligati si introduci o defalcare a costurilor per porfie, pe urmdtoarele
categorii:

1. Materie prima (minim 40% din pretul ofertat de beneficiar)

2. Prepararea hranei

3. Distributie
-Autorizatia (DSV) sanitar veterinara si pentru siguranta alimentelor pentru activitatea de
catering. Unitatea de tip catering este definita in Ordinul nr. 107/2019 pentru modificarea si completarea
Normei sanitare veterinare privind procedura de autorizare sanitard veterinara a unitatilor care produc,
proceseazi, depoziteazi, transporti si/sau distribuie produse de origine animali, aprobata prin Ordinul
presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor nr. 57/2010.
- Ofertantul va prezenta autorizatie sanitar-veterinara pentru depozitul de frig pentru produse
animale.
- Ofertantul va prezenta autorizatie sanitar-veterinara pentru depozitul de frig pentru produse
nonanimale.
- Pentru mijlocul de transport al pachetelor alimentare se va prezenta autorizatia din care si rezulte
faptul ci vehiculul este autorizat sanitar-veterinar (valabild pentru produsele care fac obiectul
prezentului contract).
- Persoanele angajate in producerea, manipularea i distribufia produselor alimentare sunt
obligate si detini certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau
echivalent, conform Ordinului ministrului sinatatii si al ministrului educatiei, cercetdrii si tineretului
nr.1225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea nofiunilor fundamentale de igiens, cu modificdrile si
completirile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitdtii desfisurate sau echivalent, conform
Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sdnatitii lucritorilor, cu modificarile i
completirile ulterioare — nominalizarea persoanelor si certificate de absolvire a cursului.
- Pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare se va adapta pachetul zilnic in functie de starea de
starea de s@nitate a acesteia §i de recomandirile medicilor.
- Ofertantul trebuie s asigure conditii igienico-sanitare previzute de acele normative in vigoare pentru
depozitarea pachetelor alimentare - se va prezenta contract de dezinsectie, dezinfectie si deratizare
(valabil la momentul prezentirii).
- Se vor prezenta toate echipamentele necesare in vederea preparirii, ambaliirii §i transportului
pachetelor alimentare prin prezentarea de documente doveditoare (lista mijloacelor fixe).
-Se va prezenta documentul prin care furnizorul certifici ¢ are implementat un sistem de
management al sigurantei alimentelor, ISO 22000/2019 pentru activitatea de catering (valabil la
momentul prezentirii).
-Ofertantii vor prezenta metodologia de implementare a contractului, modalitatea de furnizare a
pachetului alimentar, continutul pachetului alimentar, variantele de meniu, modalitatea de
preparare a hranei, modalitatea de livrare, transport a hranei, capacitatea tehnici si profesionald,
modul de ambalare, etichetare i marcare.
Toate autorizatiile trebuie sa fie in termen de valabilitate la data prezentrii.
Neindeplinirea cerintelor de mai sus, atrage automat excluderea din procedura.



Documentele se vor transmite in original, intr-un plic sigilat, la Registratura Primariei
Comunei MEREI, jud. BUZAU, pana la data de 13.01.2026 , ora: 16:00.

3 CRITERIUL DE ATRIBUIRE A CONTRACTULUI

In cadrul procesului de selectie vor fi considerate ci indeplinesc criteriul de atribuire - Cel mai
bun raport calitate - pret acele oferte care aloci cel putin 40% din suma disponibila per beneficiar
pentru achizitia materiei prime.

Factorii de evaluare sunt:
1. Pretul ofertei - 20 puncte
2. Ponderea pentru materie prima din pretul total/pachet alimentar - 80 puncte

Algoritm de calcul: Pretul ofertei

Pentru cel mai sciizut dintre prefuri se acorda punctajul maxim alocat de 20 de puncte.
Pentru celelalte preturi ofertate, punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel:

P(n) = pret minim ofertat/Pret n) x 20

Algoritm de calcul: Ponderea pentru materie primi din pretul total/pachet alimentar

Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din preful total/pachet alimentar se
acordd punctajul maxim alocat de 80 de puncte.

Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime, punctajul Pmp(n) se calculeaza
proportional, astfel:

Pmp(n) = Mp (n) / Mp max x 80

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din preful total/pachet alimentar mai mic decét nivelul
minim de 40%, oferta va fi declaratd neconforma si respinsa.

Punctajele vor fi exprimate cu un numar de maxim 2 zecimale.
Este declarati castigitoare oferta care intruneste punctajul cel mai mare.

Se va intocmi, in ordine descrescatoare a punctajelor, clasamentul in baza cdruia se stabileste
oferta cstigatoare. In situatia in care dous sau mai multe oferte obtin acelasi punctaj in urma aplicarii
algoritmului de calcul, pentru acestea, clasamentul se va stabili in ordinea crescdtoare a pretului ofertat.

Dacd nici in aceast3 situatie nu se obtine o departajare a ofertelor clasate pe primul loc, se va
solicita re-ofertarea prin prezentarea unei noi propuneri financiare.

SPECIFICATII TEHNICE

A. Caracteristici generale

Se vor furniza:

a) masd calda preparatd conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in pregitirea mancérii
pentru copii, previzute in anexa nr. 2 la hotarare;

b) pachet alimentar: produse de panificafie din fiina integrala - paine feliatd sau batoane/chifle - 80 g -
maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40
g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si legume - rosii, castraveti, salatd sau alte produse
similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totald a pachetului. La acestea se va adiuga un fruct.

Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitifi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranfa alimentelor. Furnizorul/prestatorul de servicii se va asigura ca pe durata transportului pani la
livrare, produsele sunt menfinute in conditii de temperaturi care si nu permitd multiplicarea

3



microorganismelor. Daci hrana nu este servit in unititile de invafamant preuniversitar intr-un interval de
60 de minute de la livrare, aceasta este pastratd pani la servire in spatii amenajate in care sunt asigurate
conditii de manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legislatiei in
vigoare privind igiena si siguranta alimentelor. 1.2. In situatia desfagurarii cursurilor prin intermediul
tehnologiei si al internetului sau a scolarizarii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si
distribuite zilnic elevilor care nu participa la cursuri in unitatea de invatimant, conform deciziei la nivel
local si cu respectarea prevederilor legale in vigoare.1.3. Ofertantii trebuie si introducd o defalcare a
costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

a) contractele de furnizare: valoare produse si servicii de transport, incluzind si servicii[e de_c.olec'fare si
transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizarii suportului alimentar, conform legislatiei nationale
privind regimul deseurilor;

b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei i servi:cii (-1.e transport,
incluzdnd si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizarii suportului
alimentar, conform legislaiei nationale privind regimul deseurilor.

B. Evidenta cantitiitilor solicitate, distribuite si consumate

Fiecare unitate de invafimant beneficiard a Programului nafional ,Masa sinatoasd” va fine evidenta
cantititii de produse consumate, mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per
portie, numarul de portii si numirul de zile de gcoald, precum si evidenta numarului de copii

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitifile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale §i tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care s ateste
calitatea §i sigurana acestora, dupd caz; unititile de invagaméint au obligatia de a pastra avizele de
expeditie aferente fiecarei distribuii.

Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantitiii de produse consumate per categorie de
produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedentd, pe care o va corela cu
situafia existentd la furnizor. Toate pirtile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare
mentionate la pct. 1 vor pistra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepénd de la
sfarsitul anului Intocmirii acestora

C. Grupe speciale de consumatori

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranti la lactozi, gluten sau alte probleme
de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de
regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare
scoali si elev.

D. Termene de consum

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din
15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificérile si
completdrile ulterioare. Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cétre
unit3tile scolare, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa caldi;
b) 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.

in situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele alimentare
sunt pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate condifiile de manipulare si
depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si
siguranta produselor alimentare, conditii care s# poati fi monitorizate si controlate;Pentru depozitare in
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scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare in conditii de siguran{d
a alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de citre beneficiar - unitatea de
invitamant. Produsele alimentare vor fi pastrate pani la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

E. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor cétre unititile scolare, respectiv elev sau prescolar,
dupi caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar §i pentru siguranga
alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

F. Testarea produselor alimentare
Produsele alimentare se analizeazi doar in laboratoare autorizate care au metodele de analizi acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate sa
detina certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insugirea notiunilor fundamentale de igiena
sau echivalent, conform Ordinului ministrului san#tatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022
privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea §i certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insusirea nofiunilor fundamentale de igiena, cu modificrile i completarile ulterioare, si fisa de
aptitudine specifice activitatii desfisurate sau echivalent, conform Hotardrii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sinititii lucratorilor, cu modificirile si completérile ulterioare.

G.Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscris prin etichetare urmdtorul elemt?nt:
"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor
definitiei ,,produs alimentar preambalat* trebuie indeplinite urmitoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unititile de alimentatie publicd, informatiile inscrise pe etichete 1Ieb1_1ie s;
respecte cerintele previzute in Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 privind informarea consymairijor o
sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT%;

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului va fi afigatd la loc viz.i.bil si
va contine denumirea produsului, ingredientele componente §i substanfele care provoacd alergii sau
intolerante.

H. Prevenirea risipei alimentare

Se vor lua misurile necesare in vederea evitirii risipei alimentare, in conformitate cu prevederile
Ordonantei de urgents a Guvernului nr. 92/2021 privind regimul deseurilor, aprobatd cu modificéri si
completiri prin Legea nr. 17/2023, cu modificirile si complet drile ulterioare.

intocmit,
Consilier achizitii publice,
Filip Mariana
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Anexa nr. 1 la Caietul de sarcini nr. '56%”)5 Of. 28025~

Normele minime obligatorii care trebuie respectate

in pregiitirea mesei pentru prescolari si elevi

1. Nu se adaug aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazul
méncarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de invafimant sau la nivelul
unitdtilor de tip catering §i care urmeaza a fi servite pregcolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de
origine animald sau nonanimald din care se prepard aceste méncaruri trebuie si respecte legislatia in
vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in alimente.

2. Ceapa pregitita in prima fazi a etapei de gitire nu se préjeste, ci se in#bugi cu api.

3. Sarea iodatd utilizatd trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in
alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grup la felurile de méancare servite, de exemplu, la masa de
pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca, de exemplu, supa cu gilusti
si friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prijite. Ouiile se recomandi a fi servite ca omletd la
cuptor.

6. Se recomanda imbogitirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din cruditati si
addugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oui si frigcd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a oudlor
fierte, nesectionate dupa fierbere.

8. Méncarea livrata trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in condifii sanitar-
veterinare i pentru siguranta alimentelor, precum §i in conditii igienico-sanitare §i la temperaturi
corespunzéatoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitétile de invifimant in care se desfisoard Programul au obligativitatea de a pastra, in conditii de

temperaturd corespunzétoare, timp de 48 de ore, probe din alimentele servite copiilor.
NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de S#natate Publica:
. ciorbd de legume;

. supd de pui cu legume;

. ciorbd de vacuti cu legume;

. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

. mancare de mazire cu piept de pui/carne slaba de porc/vit3;

. pilaf cu legume si ficitei de pui;

. piure de morcov cu gritar de pui/carne slabi de porc;

. piure de cartofi, salatd cu piept de curcan;

. mancare de varzi dulce cu fripturd la cuptor;
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10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

11. orez cu legume §i pui/carne slaba de porc/vita la tava;

12. sufleu de broccoli cu branzi;

13. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gritar;

14. tocana de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecli si chiftelue de legume la cuptor;

16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si brinzi telemea;

17. sufleu de conopidi, brocceoli si branzi la cuptor;

18. dovlecel umplut cu brénzi la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu brénzi, pentru copiii cu vérsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branzi;

21. cartofi franfuzesti, la cuptor, cu brinzi i ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, sunc, cagcaval si legume - rosii, castravete, salaté,

24, sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude - gogosar,
varzé, morcov,



